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Kerwezeitun des Viernheime

Kerwevereins

Der Vernemer Kerwe-

verein:
Einige Viernheimer Kerwefreun-
de fanden sich am 14.06.1995 zu-
sammen. Den Willen, einen Ver-
ein zu griinden, bekundeten sie
schriftlich: Am 26.10.1995 wurde
der Kerweverein Viernheim im
Squash-Center offiziell aus der
Taufe gehoben. (Es geht das Ge-
riicht um, dass bis heute nicht
alle Unterzeichner der ersten
Stunde dem Verein beigetreten
sind...)

Der Verein befasst sich mit der
Pflege und Wahrung des Brauch-
tums in Viernheim und verfolgt
das Ziel, alte Viernheimer Kerwe-
brauche wieder aufleben zu las-
sen. Die Kerwe fiihrte viele Jahre
ein Schattendasein in Viernheim.
Kerwe war "out": Nicht mehr als
ein kleiner Rummelplatz rund
ums Rathaus - allein fiir Kinder
noch interessant. Vom Glanz der
Kerwe, oder hochdeutsch Kirch-

weihfeste, fritherer Tage gibt es
kaum noch Spuren: keine Tanz-
balle mehr in den Gasthausern,
keine Kerwebriauche und auBer
einem Gottesdienst keine Erinne-
rungen mehr an den Ursprung
des Festes: die Weihe der Kirche.
Genau dies soll sich nach dem
Willen der mittlerweile tiber 220
Kerwevereinsmitglieder andern.
Ziel des Viernheimer Vereins ist
es, die Kerwetraditionen Stiick
fiir Stiick wiederzubeleben. Kul-
turelle Veranstaltungen, Famili-
enausfliige, aber vor allem die
Pflege des Kerwebrauchtums ste-
hen auf dem Vereinsprogramm.

Der Kerweverein ist mittlerweile
im Vereinsregister des Lampert-
heimer Amtsgerichts unter
VR639 registriert.
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Vernemer Gerichte zum Nachkochen

Oimanierde

Saure Sahne mit einem Becher Joghurt und Majonase
verriihren. Lorbeerblatt, Wacholderbeeren und Pfeffer-
korner dazugeben.

Zwiebel in feine Ringe schneiden, Gurken, 1- 2 Apfel
raspeln, gekochte Mohren in Scheiben schneiden, evtl.
auch hartgekochte Eier in Scheiben dazugeben.

Heringe in Marinade legen und alles 2-3 Tage ziehen
assen.

Dazu : Quellméanner (Pellkartoffeln)

Dampfnudeln

Zutaten:
1 Pfund Mehl, 1 Teeloffel Salz, 60 gr. Zucker, 60 gr.
Butter, V4 Liter Milch, 1-2 Eier , Hefe.

Aus den Zutaten wird ein glatter Hefeteig hergestellt.
Den Teig gehen lassen, dann kleine Kiichlein formen
und nochmals gehen lassen.

In einer Pfanne 1/8 Liter Wasser, 1 Essloffel Fett oder
Ol und 1 Teeloffel Salz oder Zucker zum Kochen brin-
gen. Die Kiichlein in der Pfanne nebeneinander setzen,
zudecken, 15-20 Min ziehen lassen.

Sobald ein bratendes Gerausch zu horen ist, Deckel
vorsichtig abheben.
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Das Kerwegedicht

Heit is Vernemer Kerwe
is de Vadda net zu Haus
Er giit uff die Kerwe

sucht sich oani raus.

Wann's Kerwe is, wann's Kerwe is
do schlacht de Vadda de Bock
Do hupst de vadda, do danzt die Mudda
do wackelt de Mudda ihrn Rock.

Heit is Kerwe, morje is Kerwe,
bis de Dienschdagowed.
Wann ich zu meim Schitzl kumm

Sag ich: "Guden Owed, guden Owed liewi
Lissabeth!

Hoscht du schun doai Bett gemacht?“
»,Noa, ich habbs vagesse,

ich war hinam Offe ghockt

bei moam Brura Jakob!“

www.kerweverein.de
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Kerwepaar 2009

Madche 2009

Name: Sandra Wieland

Alter: 22 Jahre

Beruf: Schornsteinfegerin

Hobbys: lesen, schwimmen, laufen, GroBe 3, Kerweverein
Lieblingsfahrgeschifte: SchieSbude
Lieblings-Vernemer-Wort: Uhrumbl, blodd
Lieblings-Vernemer-Essen: Vaheiade

Borscht 2009

Name: German Diesterweg

Alter: 32 Jahre

Beruf: Maschinenbau-Ingenieur

Hobbys: Gitarre spielen, Badminton spielen, Fahrrad fahren,

Schnupftabak, Kerweverein

Lieblingsfahrgeschifte: Karussell (Feuerwehrauto)
Lieblings-Vernemer-Wort: allaa
Lieblings-Vernemer-Essen: Geditschde Gedatschde
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Das Kerwelied
Melodie: "Jetzt trink ma noch ah
Flascher]l Woi"

Text: Thomas Lantz, Markus Forg,
Michael Lauzi

In Verne ist die Kerwe schee
am Dienstag Owend geht nix mee
Am Samstag gehn ma uff die Strofs
Im Schlepptau die gonz Kerweblos

Hollahia Ho

Der Borscht der holt soi Mddche ab
Beim Tanz, do mescht a koner schlapp
Mai feiern jetzt bis "open End"

Bis Dienstag wet net mda gepennt
Hollahia Ho

Am Montag, do gibt's Wellfleisch pur
Donoch, do geht's uff Kneipetour
Zum Abschluss noch dh Flaschel Woi

Zum Gliick wird ball wia Kerwe soi
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StrauBBenwirtschaft

Auch 2009 bietet der Kerweverein allen MitbiirgerInnen
die Moglichkeit, am Kerwesonntag, 08.11.2009 in
gemiitlicher Runde bei gutem Essen und kalten und
warmen Getranken zusammenzusitzen.

Wir laden alle herzlich ein,
ab 11.30 Uhr in der LuisenstrafBle 14,
im Hof der Familie Kahnert
mit uns den Kerwesonntag zu feiern.

Die bisherigen Kerwepaare
1991 — Andrea Winkel (geb. Beikert) und Stefan Winkel
1992 — Stefanie Martin (geb. Bradt) und Michael Bugert
1993 — Alexandra Thomas (geb. Ellrodt) und Michael Wunderle
1994 — Silke Lauzi (geb. Kerz) und Michael Lauzi
1995 — Simone Kiss-Epp (geb. Kiss) und Peter Epp
1996 — Klaudia Forg (geb. Probst) und Markus Forg
1997 — Patrizia Stahl (geb. Essig) und Sven Jukic
1998 — Beate Sykora und Hans Busalt

|4 1999 — Maresa Eichhorn (geb. Throm) und Uwe Eichhorn
i 2000 — Judith Diesterweg und Wolfgang Ott

2001 — Stephanie Berg und Thorsten Mauff
2002 — Anika Wieland und Dominik Heger
2003 — Carolin Hanf-Eich (geb. Eich) und Michael Hanf

. 2004 — Daniela Eich und Patrick Dreiseitel

2005 — Katrin Wieland und Benjamin Adler
2006 — Christina Leupold und Benjamin Babylon
2007 — Daniela Werle und Philipp Mertel

2008 — Monika Kempf und Manuel Werle
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