Kerwe in Verne 2007

Kerwezeitung des Viernheimer Kerwevereins
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Der Vernemer Kerwe-
verein:

Einige Viernheimer Kerwefreun-
de fanden sich am 14.06.1995 zu-
sammen. Den Willen, einen Ver-
ein zu griinden, bekundeten sie
schriftlich: Am 26.10.1995 wurde
der Kerweverein Viernheim im
Squash-Center offiziell aus der
Taufe gehoben. (Es geht das Ge-
riicht um, dass bis heute nicht
alle Unterzeichner der ersten

Stunde dem Verein beigetreten
sind.)

Der Verein befasst sich mit der
Pflege und Wahrung des Brauch-
tums in Viernheim, und verfolgt
das Ziel alte Viernheimer Kerwe-
brauche wieder aufleben zu las-
sen. Die Kerwe fiihrte viele Jahre
ein Schattendasein in Viernheim.
Kerwe war "out": Nicht mehr als
ein kleiner Rummelplatz rund
ums Rathaus - allein fiir Kinder
noch interessant. Vom Glanz der
Kerwe, oder hochdeutsch Kirch-

weihfeste fritherer Tage gibt es
kaum noch Spuren: keine Tanz-
balle mehr in den Gasthiusern,
keine Kerwebrauche und aufer
einem Gottesdienst keine Erinne-
rungen mehr an den Ursprung
des Festes, die Weihe der Kirche.
Genau dies soll sich nach dem
Willen der mittlerweile 180 Ker-
wevereinsmitglieder andern.

Ziel des Viernheimer Vereins ist
es, in den nachsten Jahren die
Kerwetraditionen Stiick fiir Stiick
wiederzubeleben. Kulturelle Ver-
anstaltungen, Familienausfliige,
aber vor allem die Pflege des Ker-
webrauchtums stehen auf dem
Vereinsprogramm.

Der Kerweverein ist mittlerweile
im Vereinsregister des Lampert-
heimer Amtsgerichts unter
VR639 registriert.
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Blechkuchen

1 Packchen Vanille-Pudding nach Anleitung (angegebe-
nen Zutaten) kochen und unter rithren zum erkalten
lassen. Am besten etwas weniger Milch nehmen, dann
wird er nicht so fliissig.

Zutaten:

325 g Quark

13 EBL. Milch

13 EBI. Ol

165g Zucker

2 Packchen Vanillezucker
etwas Salz

alles zusammen in einer Schiissel verriithren.

650 gr, Mehl und 2 Packchen Backpulver mischen und
auf einmal zu der Quarkmasse geben. Alles mit den
Knethaken vermengen bis ein glatter Teig entsteht.

Den Teig auf ein gefettetes Backblech ausrollen bzw.
zurecht driicken.

Dann den kalten Pudding drauf streichen, evtl. noch
Apfelschnitze drauflegen und die Streusel darauf ver-
teilen.

Fiir die Streusel:
200g Mehl

100-125g Zucker

1 Vanillezucker
100-125g kalte Butter

Das ganze bei 180-200 Grad (Ober-und Unterhitze) ca.
45 min backen, bis die Streusel goldgelb gebacken sind.
Je nach Backofen unterschiedlich.

Es gibt auch noch eine andere Fiillung, die haben wir
aber noch nicht ausprobiert:

200gr Haselniisse, 100g Zucker, 4-5 Tr. Bittermandel-
0l, %2 Eigelb, 1 EiweiB und 3-4 EBl. Wasser. => Die
Masse anstatt dem Pudding und den Apfelschnitzen
verwenden.

Viel Spaf3 beim Backen.
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Das Kerwegedicht

Heit is Vernemer Kerwe
is de Vadda net zu Haus
Er giit uff die Kerwe

sucht sich oani raus.

Wann's Kerwe is, wann's Kerwe is
do schlacht de Vadda de Bock
Do hupst de vadda, do danzt die Mudda
do wackelt de Mudda ihrn Rock.

Heit is Kerwe, morje is Kerwe,
bis de Dienschdagowed.
Wann ich zu meim Schitzl kumm

Sag ich "guden Owed, guden Owed liewi
Lissabeth".

Hoscht du schun doai Bett gemacht
Noa, ich habbs vagesse,

ich war hinam Offe ghockt

bei moam Brura Jakob.

www.kerweverein.de
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Kerwepaar 2007

Madche 2007

Name: Daniela Werle

Alter: 24

Beruf: Studentin (Grundschullehramt)

Hobbys: Tanzen bei Tanzgruppe SECRETS, Kerwe, Singen

Lieblingsfahrgeschaft

auf der Kerwe: Autoskooter, Breakdance

Lieblings-Vernemar Wort: Dreckschipp un Karbarscht

Lieblings-Vernemar Essen: Saure Scheiwe mit Fleischworscht
Borscht 2007

Name: Philipp Mertel

Alter: 23

Beruf: Tischler

Hobbys: Musik, Schlagzeug, Kerwe

Lieblingsfahrgeschaft

auf der Kerwe: SchieBstand, Autoscooter

Lieblings-Vernemar Wort: Guscht
Lieblings-Vernemar Essen: Geleriwwe un Haschee
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Das Kerwelied StrauBBenwirtschaft
Melodie: Jetztht rl{ﬂ‘jvm.?, noch &h Fla- Auch 2007 bietet der Kerweverein allen Mitbiirgerinnen
schert wol und Mitbiirgern die Moglichkeit, am Kerwesonntag
Text: Thomas Lantz, Markus Forg, Mi- = 11.11.2007, in gemiitlicher Runde bei gutem Essen und
chael Lauzi zahlreichen Getranken zusammenzusitzen.
In Verne ist die Kerwe schee Stattfinden wird das Ganze in der
- - Wasserstrafle 68
am Dienstag Owend geht nix mee im Hof der Familie Elling.

Am Samstag gehen ma uff die Stro
99 uff p Ab 12.00 Uhr untermalt dann auch die steierische Volks-

musik-Gruppe mit Willi Heim, Hans Thomas und Willi
Sander das Event.

Im Schlepptau die gonz Kerweblof;
Hollahia Ho

Der Borscht der holt soi Mddche ab
Beim Tanz, do mescht a koner schlapp
Ma feiern jetzt bis "open End"

Bis Dienstag wet net md gepennt
Hollahia Ho

Am Montag, do gibt's Wellfleisch pur
Donoch, do geht's uff Kneipetour
Zum Abschluf3 noch dh Flaschel Woi

Zum Gliick wird ball wia Kerwe sot

Die bisherigen Kerwepaare
1991 - Andrea Winkel (geb. Beikert) und Stefan Winkel.
1992 - Stefanie Bradt und Michael Bugert.
1993 - Alexandra Thomas (geb. Ellrodt) und Michael Wunderle.
1994 - Silke Lauzi (geb. Kerz) und Michael Lauzi.
1995 - Simone Kiss und Peter Epp.
1996 - Klaudia Forg (geb. Probst) und Markus Forg.
1997 - Patrizia Essig und Sven Jukic.
1998 - Beate Sykora und Hans Busalt.
1999 - Maresa Throm und Uwe Eichhorn.
2000 - Judith Diesterweg und Wolfgang Ott.
2001 - Stephanie Berg und Thorsten Mauff.
2002 - Anika Wieland und Dominik Heger.
2003 - Carolin Eich und Michael Hanf.
2004 - Daniela Eich und Patrick Dreiseitel.
2005 - Katrin Wieland und Benni Adler.
2006 - Christina Leupold und Benjamin Babylon
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